OO IDUNCEDEE

Materiales (por cada color de roca)
«2-3 Tazas de Aziicar +1Tazade Agua <Brochetas *Tarro oVaso <Cacerola Grande <Pinzas de Ropa

Adiciones Opcionales: <Paquetes de Kool-aid

Método

1. Combine partes iguales de azucar y agua en una cacerola y caliente hasta que el azucar se disuelve

2. Poco a poco agregue mas azucar y mezcle hasta que el azlcar se disuelva en el agua. Le sigue agregando azucar hasta
gue note que la azucar ya no se disuelve en el agua.

3. El agua deberia comenzar a verse un poco turbia. Es entonces cuando sabes que cuando no se disuelve mas, se alcanza
la saturacidn de azucar perfecta.

4. La cantidad de azucar comparada al agua utilizada debe ser aproximadamente 3 partes azucar y 1 parte agua.

5. Continua calentando el agua hasta que hierva a fuego lento.

6. Deje enfriar.

Preparando las Brochetas (Skewers)

7. Corte las brochetas a un tamario deseable para que puedan caber en las jarras que esta utilizando.

8. Sumerja las brochetas en agua por lo menos una hora.

9. Despues de una hora, rodéelos con azucar.

10.Deje a un lado los palitos recubiertos de azucar y deje que se sequen. Es muy importante que los deje secar antes de
utilizarlos en la segunda parte.

Preparando los Tarros

11. Una vez que el agua azucarada esté lo suficientemente fria (#6), sirvalo en diferentes frascos.

12. Si esta haciendo varios colores, agregue colorante alimentario ahora; un frasco para cada color.

13. Una vez que los palos estén secos, coldquelos cuidadosamente en los frascos asegurandolos con un broche
en la parte de arriba.

Debes asegurarte de que los palitos recubiertos de azucar estén completamente secos antes de colocarlos en los frascos.

El dulce de roca necesita el azucar en los palitos para crecer, y si el azucar no esta seca, se disolvera en el agua.

Después de 1 semana, su dulce de roca se puede quitar de los frascos o puede cultivarlo mas, si lo desea. Una vez que estés listo, retira los
palitos de roca de los frascos y coléquelos en una superficie limpia para que se sequen. Una vez seco, jdisfruta!



